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PREMESSA

L'U.O.C. di Igiene degli Alimenti e della Nutrizione (SIAN) é una Unita Operativa del Dipartimento
di Prevenzione dell'ASP di Vibo Valentia ed esplica la sua attivita su tutto il territorio Provinciale.

Il SIAN, insieme agli altri settori dipartimentali, nonostante il grave depauperamento degli organici e
il mancato ricambio generazionale, ha provveduto a garantire fino ad oggi le attivita essenziali a tutela
della salute collettiva riuscendo a rispettare gli obiettivi posti dalle normative nazionali e dai decreti
regionali, grazie allo spirito di sacrificio ed alla abnegazione di quanti collaborano con lo scrivente.
La missione e quella di tutelare la salute della popolazione attraverso la prevenzione dei rischi legati
all’alimentazione: gli alimenti sicuri e una corretta nutrizione rappresentano fattori determinanti per la
tutela e la promozione della salute ed il consumatore deve disporre sempre di alimenti sicuri sotto il
profilo igienico sanitario e idonei sotto I’aspetto nutrizionale.

Il CONTESTO TERRITORIALE

Il territorio di competenza del STAN dell’ ASP di Vibo Valentia, coincide con I’ambito territoriale della
Provincia, che comprende 50 Comuni per un totale di circa 160.000 abitanti; si estende su una
superficie di 1.139 Kmgq che va dal mare Tirreno fino ai monti delle Serre caratteristiche del territorio
molto variegate caratterizzate da colline e rilievi montuosi con conseguenti problemi di viabilita spesso
critici.

Secondo il censimento Istat 2021 i comuni con piu di 5.000 abitanti sono: Vibo Valentia 33.680, Pizzo
8.927, Mileto 6.908, Serra San Bruno 6.873, Tropea 6.584, Nicotera 6.524 e Filadelfia 5.648.

| comuni che compongono 1’ex Distretto di Vibo Valentia con una popolazione di 74.000 abitanti,
sono: Cessaniti, Filadelfia, Filogaso, Francavilla Angitola, Francica, lonadi, Mileto, Maierato,
Monterosso Calabro, Pizzo, Polia, Sant'Onofrio, San Costantino Calabro, San Gregorio D'lppona,
Stefanaconi e Vibo Valentia.

I comuni che compongono 1’ex Distretto di Tropea con una popolazione di circa 50.000 abitanti sono:
Briatico, Drapia, Filandari, loppolo, Limbadi, Nicotera, Parghelia, Ricadi, Rombiolo, San Calogero,
Spilinga, Tropea, Zaccanopoli, Zambrone e Zungri.

I comuni che compongono 1’ex Distretto di Serra San Bruno, con una popolazione di circa 38.000
abitanti, sono: Acquaro, Arena, Brognaturo, Capistrano, Dasa, Dinami, Fabrizia, Gerocarne,
Mongiana, Nardodipace, Pizzoni, Serra San Bruno, Simbario, Spadola, Soriano Calabro, Sorianello,
San Nicola da Crissa, Vazzano e Vallelonga.

Nella Nostra Provincia i dati epidemiologici non si discostano da quelli Regionale e Nazionali: le
malattie del sistema cardiocircolatorio ed i tumori rappresentano rispettivamente il 40% e il 30% delle
cause di morte con alti tassi di ospedalizzazione.

In tale contesto il SIAN assume un ruolo importante nella prevenzione delle malattie cronico-
degenerative per le quali sono dimostrati fattori di rischio alimentari e nutrizionali sono numerose.
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U.O.C. IGIENE DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE-SIAN
Direttore f.f.: dott. Giuseppe BARBIERI
La dotazione organica complessiva ed attuale del SIAN, sia per quanto riguarda gli standard previsti
dal D.M.16.10.1998 che per quanto riguarda la gestione delle attivita istituzionali previsti dai LEA,
presenta elevate criticita.
La dotazione di autovetture é del tutto inadeguata, sia in termini numerici sia in termini di affidabilita.

Personale in organico - Servizio Igiene degli Alimenti e della Nutrizione
(Dotazione 2023 profili professionali e compiti assegnati)

Funzioni e compiti Figura professionale Sedi Operative prevalenti
Responsabilita 1 Dirigente Medico FF. SIAN | Sede di Vibo Valentia
Organizzativa 1 Dirigente Medico Sede di Vibo Valentia

e Gestionale (personale dedicato SIAN)
Dirigenti T A .
medici/Biologi 1 D|r|_gent| Biologo _ (a tempo | Sede di Vibo Valentia
determinato per 6 mesi)
Tecnici della 2 Tecnici della Prevenzione Ambito Territoriale dell’ ASP di
Prevenzione Vibo Valentia
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I D. Lgs. 502/1992 ed il D. Lgs. 517/1993 prevedono che la dotazione organica dell’U.O.C. Igiene
degli Alimenti e della Nutrizione sia composta dalle figure professionali per come di seguito:

e 1 Direttore di Struttura Complessa;

e 6 Dirigenti Medici;

e 12 Tecnici della Prevenzione;

e 2 dietisti e/o altre figure;

e 2 amministrativi.

REPORT DATI 2023

Il Piano Aziendale Integrato dei Controlli del U.O. di Igiene degli Alimenti e della Nutrizione-SIAN
e redatto ai sensi del Regolamento(UE)2017/625 ed in particolare:
e ponderando la frequenza dei controlli in rapporto al livello di rischio stabilito;
e prevedendo, ove possibile , che i controlli sulle stessa unita produttiva vengono svolti in
modo congiunto con i della sicurezza alimentare ( in particolare con il Servizio Veterinario
Area B).
Considerato quanto sopra, in rapporto alle risorse disponibili, € stato predisposto il P.A.L(Piano
Attuativo Locale)* per la Sicurezza Alimentare per il raggiungimento dei Livelli Essenziali di
Assistenza (LEA) assegnati al SIAN dalle Normative Regionali, Nazionali ed Europee e per la salute
pubblica per ’anno 2023.Ci0 premesso si precisa quanto segue al 31.12.2023.

ATTIVITA' CENSITE - REGISTRATE - CESSATE NELL'ANNO 2023

Attivita censite 1.689
Inizio attivita 69
Chiusura attivita 36

Inizio Attivita | Chiusura
SEGNALAZIONI CERTIFICATE D'INIZIO Registrate Attivita
ATTIVITA'(SCIA) REGISTRATE FINO AL 2023 SUDDIVISE | nell'anno 2023 | nell’ anno 2023
PER TIPOLOGIA: TOTALE 1.654

Coltivazioni permanenti ad uso alimentare | 58
umano

Produzione di olio e grassi vegetali 26 5

Lavorazione di frutta e di ortaggi (esclusi i | 4
succhi di frutta e di ortaggi) descrizione
attivita: ~ produzione di  conserve e
semiconserve vegetali (Il gamma) -
Produzione di prodotti pronti all’'uso (IV)
gamma.
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Produzione di bevande alcoliche 1

Lavorazione del caffé 3 1

Produzione di pasta secca e/o fresca 21

Produzione di pane, pizza e prodotti da forno | 31 4

e di pasticceria-freschi e secchi

Produzione di prodotti di gelateria (in | 32 1

impianti non riconosciuti)

Produzione e lavorazione del cioccolato, 2

produzione pastigliaggi, gomme, confetti,

caramelle etc.

Produzione di cibi pronti in genere 17

Produzione delle bibite analcoliche delle | 2

acque minerali e di altre acque in bottiglia

Ristorazione collettiva 106 7 1
Ristorazione pubblica 673 29 17
Commercio all'ingrosso alimenti e bevande, | 45 3 1
cash and carry

Commercio al dettaglio di alimenti e bevande | 449 9 14
Commercio ambulante 18 4 3
Deposito conto terzi di alimenti non soggetti | 12

a riconoscimento

Piattaforme di distribuzione alimenti 05

Deposito funzionalmente ma non | 04 2

materialmente annesso ad esercizi di

produzione e/o vendita di alimenti

Trasporti alimenti e bevande conto terzi e | 180 4

conto proprio

TOTALE 1.689 69 36

*11 Piano Attuativo Locale (P.A.L.) € un documento che costituisce uno strumento di programmazione
strategica per le Aziende Sanitarie ed ha lo scopo di rendere concreti nella realta locali gli indirizzi

generali individuati dai Piani Sanitari Nazionali e Regionali.
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Altro

Commercio all'ingrosso alimenti e bevande

Produzione di olio e grassi vegetali

Coltivazioni permanenti ad uso alimentare umano

Ristorazione collettiva

Trasporti alimenti e bevande conto terzi

Commercio al dettaglio di alimenti e bevande

Ristorazione pubblica
673

-100 100 200 300 400 100) 600 700 800
Cessazioni

M Nuove Registrazioni Attivita Registrate

ATTIVITA' DI VIGILANZA E CONTROLLO ANNO 2023

Numero di Requisiti Numero Numero
NUMERO DI ATTIVITA' ispezioni controllati e | sanzioni provvedimenti
PRODUTTIVE sull' attivita non Art. 138 comma 2
ISPEZIONATE produttive conformita Reg. CE 625/2017
rilevate a),b),c).e),f),9).h),
sull’attivita i), 1, K).
produttive
Coltivazioni permanenti | 2 2 2 1 2:e)
ad uso alimentare umano
Lavorazione di fruttae di | 3 4 3 2 2:€)
ortaggi (esclusi i succhi di
frutta e di ortaggi)
Produzione di olio 2 2 3 1:e)
1))
Produzione di pasta secca | 3 5 2 2 l:e)
e/o fresca 1: h)
Produzione di bevande | 1 1
alcoliche
Lavorazione del caffe 2 3 1 l:e)
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Produzione di pane, pizza | 3 4 3 1 2:e)
e prodotti da forno e di

pasticceria-freschi e
secchi
Produzione di prodotti di | 1 1 1 1:e)

gelateria (in impianti non
riconosciuti)

Produzione e lavorazione | 2 2
del cioccolato,
produzione pastigliaggi,
gomme, confetti,
caramelle etc.

Produzione di cibi pronti
in genere

Produzione delle bibite | 2 2 1 1 1: h)
analcoliche delle acque
minerali e di altre acque in
bottiglia

Ristorazione collettiva 20 34 14 3 3:e)
(catering-centro  cottura:
scolastiche-ospedaliere-
aziendale-refettori)

Ristorazione pubblica 56 80 36 34 28:e)
3:h)

Commercio all'ingrosso | 3 3

alimenti e bevande, cash

and carry

Commercio al dettaglio di | 48 57 5 3:e)

alimenti e bevande

Piattaforma di 1 1

distribuzione alimenti

Commercio ambulante 2 2 2 2:h)

Trasporti  alimenti e | 2 3 1 1

bevande conto proprio e

terzi

TOTALE 153 206 74 45

* Art. 138 comma 2 Reg. CE 625/2017 lettere a), b), ¢), e) , 1) ,g) ,h) , i), J), K):

e) dispongono che 1’operatore aumenti la frequenza dei propri controlli;

h) dispongono I’isolamento o la chiusura, per un periodo di tempo appropriato, della totalita o di una
parte delle attivita dell’operatore interessato o dei suoi stabilimenti, sedi o altri locali.

J) dispongono la sospensione o il ritiro della registrazione o dell’autorizzazione dello stabilimento,
impianto, sede o mezzo di trasporto interessato, dell’autorizzazione del trasportatore o del certificato
di idoneita del conducente.
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Ispezioni

Attivita Ispezionate Numero di Ispezioni B Requisiti con non conformita Sanzioni

Attivita di controllo congiuntamente ad altri organi ispettivi (NAS, Questura, Polizia Locale, | 31
Carabinieri)

| Certificazione Sanitaria per I’Esportazione di Alimenti all’Estero ki
Commissione rilascio attestati per acquisto e utilizzo prodotti fitosanitari 3
Operatori Formati 56
| MENU’ Scolastici e Autorizzazione Consumo Pasto in Aula 5

| Distruzione Alimenti (4

| Comunicazione per riscossione D.Lgs. 32/2021 1120

| Celiachia: partecipanti al corso di formazione nel settore della ristorazione |19
Corso di formazione per Operatori del Settore Alimentare (OSA) 2
Operatori Formati 50

Segnalazione Certificata di Inizio Attivita (SCIA)-Settore Alimentare: sono state trasmesse al
SUAP dei Comuni ricadenti nella Provincia di Vibo Valentia nr 227 notifiche da comunicare agli
Operatori del Settore Alimentare (OSA) che hanno inoltrato richiesta di Registrazione di SCIA del
settore Alimentare, ai sensi dell’art. 6 Reg. CE nr 852/2004, di cui 167 incomplete, 181 richieste
integrazioni, 21 SCIA di competenza del SIAN e 48 SCIA registrate di competenza dei Servizi SIAN-
SVET Area B.
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SCIA SETTORE ALIMENTARE

m REGISTRATE

RGISTRATE CONGIUNTE
B INCOMPLETE
B RICHIESTE INTEGRAZIONI

Formazione: a seguito del Reg. UE 625/2017- relativo ai controlli ufficiali e alle altre attivita ufficiali
per garantire I’applicazione della legislazione sugli alimenti e sui mangimi, delle norme sulla sanita
delle piante nonché sui prodotti - sono stati realizzati incontri di aggiornamento interno,
congiuntamente con il Servizio Veterinario dell’ Area B, in merito alla modulistica da utilizzare, alle
modalita di effettuazione del C.U. ed alle procedure da seguire per le prescrizioni, sanzioni,
provvedimenti di chiusura o altre azioni di merito.

Sistema Allerta Rapido per Alimenti (RASFF): sono state evase favorevolmente nr. 13 attivazioni
con I’effettuazione di nr. 45 ispezioni.
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CAMPIONAMENTO ALIMENTI SECONDO IL PIANO REGIONALE

MATRICE N. CAMPIONI |PERCENTUALE| N.CAMPIONI PERCENTUALE
PRODUZIONE | PRODUZIONE |DISTRIBUZIONE | DISTRIBUZIONE
Previsti | Effettuati Previsti | Effettuati
Cibi pronti in genere |3 3 100 % 3 3 100 %
Conserve, 1 100 % 0
semiconserve e 1 0
REPFED
Vegetali freschie |3 4*x* 100 % 2 3* 100 %
trasformati
Frutta fresca e 3 3 100 % 7 7 100 %
trasformata
Cereali e prodottia |6 6 100 % 1 1 100 %
base di cereali
Zucchero,
pasticceria,
confetteria, 2 2 100 % 2 2 100 %
cioccolato, dessert
non a base di latte
Spezie ed erbe 1 1 100 % 1 1 100 %
aromatiche
Prodotti destinati ai
lattanti ed ai bambini
nella prima infanzia,
alimenti per gruppi
specifici (ex alimenti |0 0 3 3 100 %
per una
alimentazione
particolare),
integratori alimentari
Materiali destinati al 100 %
contatto con alimenti 4% 4%
TOT. 19 20 100 % 23 24 100 %
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DISTRIBUZIONE

W PREVISTI mEFFETTUATI

PRODUZIONE

CAMPIONAMENTO ALIMENTI PER LA RICERCA FITOSANITARI

Previsti

Effettuati

Percentuale

40

40

100%

CAMPIONAMENTO ALIMENTI PER LA RICERCA DI RADIAZIONE IONIZZANTI

Previsti

Effettuati

Percentuale

1

1

100%

CAMPIONAMENTO ALIMENTI PER LA RICERCA DI OGM

Previsti

Effettuati

Percentuale

4*

4*

100%

CAMPIONAMENTO ALIMENTI PER LA RICERCA DI CONTAMINANTI AMBIENTALI

ED INDUSTRIALI REG. 1881

Previsti

Effettuati

Percentuale

25

25***

100%

CAMPIONAMENTO ALIMENTI PER LA RICERCA DI CONTAMINANTI AMBIENTALI

ED INDUSTRIALI NON REG.

1881

Previsti Effettuati Percentuale

5 5 100%
ADDITIVI

Previsti Effettuati Percentuale

6 6 100%

*Matrici non presenti sul territorio comunicate con P.G. 28245 del 15/06/2023, effettuati
campionamenti con matrici sostitutive comunicate con P.G. 61273 del 21/12/2023,;
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**Effettuati 2 campioni aggiuntivi alla produzione di vegetali IV Gamma per I’ASP di Catanzaro. P.G.
57156 del 29/11/2023;
***] campionamento effettuato dall’ASP di Catanzaro.

PIANI SICUREZZA ALIMENTARE

ADDITIVI**

CONTAMINANTI AMBIENTALI ED INDUSTRIALI NON
REGOLAMENTATI REG. 1881

CONTAMINANTI AMBIENTALI ED INDUSTRIALI REG. 1881 25

OGM*

RADIAZIONI IONIZZANTI

|

FITOSANITARI 40

0% 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80% 90%100%

PREVISTI  m EFFETTUATI
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ACQUA POTABILE

| Giudizio di idoneita di acqua da destinare a consumo umano attinta da pozzo

N°. Ispezioni effettuate Anno 2023

Fonti di approvvigionamento 2
acque profonde (pozzi-sorgenti)

Acquedotti 1
Impianti sollevamento/serbatoi 2

Campioni effettuati Anno 2023

Campioni Rete di distribuzione
Verifiche 71
e Non Conformita Microbiologiche

e . 11
e Non Conformita Chimico-Fisiche

8

Routine
e Non Conformita Microbiologiche
e Non Conformita Chimico-Fisiche

Serbatoi
¢ Non Conformita Microbiologiche: 0

e Non Conformita Chimico-fisico: 0

Rete di distribuzione
¢ Non Conformita Microbiologiche: 11

e Non Conformita Chimico: 8

CAMPIONAMENTI ACQUE POTABILI

- Il Direttore
65%i'useppe JARBIERI
% /A

B NUMERO DI CAMPIONI
® NON CONFORMITA' CHIMICA
NON CONFORMITA' MICROBIOLOGICA
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